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EMPFEHLUNGEN FUR DEN KORREKTEN UMGANG MIT
PEELBOARDS MIT EDELSTAHL- ODER ALUMINIUMRAHMEN

Diese Handhabungsempfehlungen gelten fiir Peelboards mit einem Rahmen aus
Edelstahl oder Aluminium - unten als B oder C dargestellt.

A - reines Kunststoff-Peelboard fir Wagen und manuelle Handhabung

B - doppelseitiges Peelboard mit Aluminiumrahmen und innerer Wabenstruktur fiir
halbautomatische Linien

C - einseitiges Peelboard mit Edelstahlrahmen und verstarkter Riickseite fiir den
Einsatz in vollautomatischen Linien

Um eine lange Lebensdauer und optimale Leistung lhrer Peelboards mit Rahmen zu
gewahrleisten, beachten Sie bitte die folgenden Hinweise:

1. Uberpriifen Sie vor der ersten Verwendung der Peelboards, ob die Oberflache frei
von Staub und Schmutz ist, der sich wahrend des Transports oder der Lagerung
angesammelt haben konnte.
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2. Reinigen Sie die Peelboards, indem Sie die Oberflache vorsichtig mit einem
weichen, feuchten Tuch abwischen und sie anschlieBend sofort trocknen.

3. Wenn eine griindlichere Reinigung erforderlich ist, spiilen Sie die Oberflache mit
klarem Wasser (ohne Zusatze) bei maximal 40 °C ab. Peelboards diirfen keinesfalls
in Wasser getaucht werden.

4. Wenn Reinigungsmittel erforderlich sind, verwenden Sie ausschlieBlich Produkte
mit einem neutralen pH-Wert (pH = 7), um Oxidation oder Korrosion zu vermeiden.
Verwenden Sie zum Reinigen keine atzenden Losungen. Die Nichtbeachtung dieser
Vorschrift kann zu Schaden am Oberflachenmaterial oder am Klebstoff fuhren.

5. Reinigen Sie die Peelboards nicht in Waschtunneln oder -kammern. Die
mechanische und thermische Belastung kann das Material beschadigen und dessen
Haltbarkeit verringern.

6. Peelboards mit Rahmen sind nicht IP-klassifiziert. Daher kann kein perfekter
Schutz vor Feuchtigkeit und auBeren organischen/anorganischen Verunreinigungen
gewahrleistet werden.

7. Fur den laufenden Produktionsbetrieb empfehlen wir, die ABS-Oberflache nach
jedem Produktionszyklus mit einer speziellen Inline-Biirste und einem Trockner zu
reinigen, um Mehl und Ruckstande effektiv zu entfernen.

8. Peelboards sollten unmittelbar nach dem Gebrauch gereinigt und getrocknet
werden, bevor sie gelagert werden. Denn Riickstande lassen sich nach langerer
Lagerung nur schwer entfernen. Lagern Sie Peelboards auRerdem niemals ohne
auBeren Schutz, da Feuchtigkeit wahrend der Lagerung ihre Lebensdauer verkiirzt.

HAUFIG GESTELLTE FRAGEN (FAQ)

Welche Faktoren beeinflussen die Leistung und Haltbarkeit von Peelbords am
meisten?

 aggressives Waschen

e die Art des Teiges

e unsachgemale Handhabung oder Inkompatibilitat mit der Produktionslinie
(Schieber, Wender und dhnliche Gerate)
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Welche Auswirkungen haben Temperatur und Luftfeuchtigkeit in der Backkammer
auf die Leistungsfahigkeit der Peelboards?

Diese konnen dazu fiihren, dass mehr Mehl- oder GrieBriickstande zurlickbleiben, die
zum Entformen verwendet werden. Da sich Temperatur und Luftfeuchtigkeit jedoch
nicht einheitlich und konsistent kontrollieren lassen, empfehlen wir ausdriicklich, die
Peelboards unmittelbar nach dem Gebrauch zu reinigen und zu trocknen.
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